الجمهورية الجزائرية الدّيمقراطية الشّعبية
République Algérienne Démocratique et Populaire

Ministère de l’Enseignement Supérieur                                                               
     et de la Recherche Scientifique


Direction Générale de la Recherche Scientifique                                                                        

et du Développement Technologique    

Formulaire de Participation 

Rencontre nationale sur les 
Additifs alimentaires naturels
Constantine,  03  et  04  Février 2018
Identification du participant

	Nom & Prénom
	

	Fonction / Grade
	

	Nom de l’Etablissement
	

	Laboratoire de recherche
	

	Adresse
	

	Email 
	

	Tel 
	

	Nombre de fiches produit jointes
	

	Nombre de publications sur le produit
	

	Nombre de brevets sur les procédés
	

	Plan de vol : Arrivée & départ
	


A retourner avant le 20Janvier  2018
à cette l’adresse email :
atelier2018.constantine@gmail.com
Direction Générale de la Recherche Scientifique et du Développement Technologique
Rencontre nationale sur les 
Additifs alimentaires naturels
Antioxydants, aromes, colorants et autres
Constantine,  03  et  04  février 2018
Fiche d’Identification Produit

	1. Identification du Produit :

	1.1
	Nom scientifique
	

	1.2
	Nom commun
	

	1.3
	Catégorie fonctionnelle du produit (antioxydant, colorant, arome,…)
	

	1.4
	Origine du produit (matière première utilisée)
	

	2. Description du produit:


	3. Propriétés du produit:



	4. Composition et extraction :

	4.1
	Caractéristiques du produit (nature, formule chimique, …)
	

	4.2
	Rendement d’extraction
	

	4.3
	Procédé d’extraction et d’obtention du principe actif (purification, caractérisation de la structure,…)

	

	4.4
	Degré de maîtrise des procédés d’extraction et de purification (échelle laboratoire, semi-industriel, industriel,…)
	

	4.5
	Etude organoleptique, toxicologique et pharmacologique


	

	4.6
	Conditions de conservation
	

	4.7

	Domaine d’application

	

	5. Valorisation de la recherche :


	5.1
	Publications déposés dans ce cadre


	

	5.2
	Brevets déposés dans ce cadre


	

	5.3
	Certificats d’obtention végétale 
	

	5.4
	Valorisation économique éventuelle
	

	6. Photo:



Commentaires : 
N.B : Ne remplir que les champs où l’information est disponible.
A retourner avant le 20 Janvier  2018
à cette l’adresse email :

atelier2018.constantine@gmail.com

Direction Générale de la Recherche Scientifique et du Développement Technologique
Rencontre nationale sur les 
Additifs alimentaires naturels
Ferments, enzymes et autres 
Constantine,  03  et  04  février 2018
Fiche d’Identification Produit

	4. Identification de l’Organisme producteur:

	1.1
	Nom scientifique 
	

	1.2
	Systématique 
	

	1.3
	Identification moléculaire(ARN16S, ARN18S, ITS, ...)
	

	2. Description:



	3. Habitat et lieu d'isolement:

	

	4. Propriétés:






	5. Composition et extraction :

	5.1
	Type de métabolite produit (antioxydant, enzyme,…)


	

	5.2
	Caractéristiques du produit (nature, formule chimique,…)
	

	5.3
	Rendement d’extraction (quantité de produit/biomasse)
	

	5.4
	Procédé d’extraction et d’obtention du principe actif (purification, caractérisation de la structure,…)


	

	5.5
	Degré de maîtrise des procédés d’extraction et de purification (échelle laboratoire, semi-industriel, industriel,…)
	

	5.6
	Etude toxicologique et/ou organoleptique

	

	5.7
	Conditions de conservation
	

	5.8
	Formes d’utilisation
	

	6. Valorisation de la recherche :



	6.1
	Publications déposées dans ce cadre


	

	6.2
	Brevets déposés dans ce cadre


	

	6.3
	Banque de souche, banque de gènes (nom de la banque et numéro d’enregistrement)
	

	6.4
	Valorisation économique éventuelle
	

	7. Photo:




Commentaires : 

N.B : Ne remplir que les champs où l’information est disponible.
A retourner avant le 20 Janvier  2018
à cette l’adresse email :

atelier2018.constantine@gmail.com
